
Fabrication du fromage 
au feu de bois avec repas

Faites la connaissance de la fabrication artisa-
nale au feu de bois du fromage à pâte dure « le 
Chalet Bio » avec un repas authentique. Fondue 
Chalet ou Rösti au jambon et Meringues crème 
double en dessert. 

Fr. 49.– |adulte
Fr. 39.– |AHV
Fr. 29.– |enfant jusqu'à 12 ans

Sur demande, dès 15 personnes, possibilité d’or-
ganiser une soirée spéciale.

Les mercredis : 			   Retour :
Gare Gstaad 	 10 h 30			   14 h
Gare Saanen 	 10 h 40 			   (Départ
Gare Rougemont 	10 h 50 			   du	
Gare Flendruz 	 10 h 55 			   Chalet)

Inclus dans le prix: 
Transfert en bus des gares selon horaires au Cha-
let à Château-d'Œx et retour. Démonstration de la 
fabrication artisanale du fromage « le Chalet Bio » 
au feu de bois avec repas (sans boissons et extras).

Vente du fromage et des produits authentiques 
sur place, au magasin.

Inscription au plus tard mardi 18 h
Reichenbach Transporte
Tél. 033 744 14 15
Restaurant Le Chalet
Tél. 026 924 66 77 

Proposition spéciale :
Sur demande, possibilité d’organiser une dé-
monstration spécialement pour vous et d’acqué-
rir la pièce de fromage Le Chalet Bio.
Le Restaurant prendra contact avec vous pour 
venir chercher votre fromage (env. 6 mois après).

Pour toutes informations :
Reichenbach Transporte AG, Gstaad 
Tél. 033 744 14 15
Restaurant le Chalet, Château-d'Œx 
Tél. 026 924 66 77


